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Sugerencia de presentacion

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Pasteleria Tecnologia : PAE (Descongelar y servir)

Criterios fisicos Producto de pasteleria con café.

. Tiramisu sin gluten, precortado, congelado

Peso (g) como vendido 1100,00 (+/-) | Listo para el consumo: descongelar y servir

Didmetro (cm) 24 (+/-)

GTIN/EAN producto : 03291810289564 GTIN/EAN Caija : 3291811184431
Paletizacién 30-Pal. 80x120  Acondicionamiento 00-Standard
Cajas / capa 12 Piezas / caja 1(1x1)
Capas / palet 20 Medidas de la cajaenmmLxaxa 280x300x70
Cajas / palet 240 Peso neto de la caja (kg) 1.100
Unidades / palet 240 Peso bruto de la caja (kg) 1.360

Peso neto palet (kg) 23

Peso bruto, palet incluido (kg) 349.4 Caducidad minima 18 Meses
Altura total (cm) 155

Medidas palet 80 x 120

VENTAJAS PRODUCTO

- El cl&sico italiano adaptado a las Ultimas tendencias de consumo: se utiliza harina de arroz para conseguir un sabroso
producto sin gluten
- Contenido en azUcar muy bajo gracias al uso de maltitol que permite conseguir un buen sabor con pocas calorias
- Formato redondo precortado en 12 porciones

INGREDIENTES (COMO SE VENDE)

nata, agua, maltitol 18,9%, mascarpone 10% (crema de leche, corrector de acidez: E330), yema de huevo, clara
de huevo, harina de arroz, café 0,9% , cacao magro, mantequilla, corrector de acidez: E330, gasificantes: E500-E450,
espesante: E415 .

Valores nutricionales per 100g de producto: Energia 1201kJ/288kcal - Grasas 17.2g, de las cuales saturadas 11.4g -
Hidratos del carbono 28.3g, de los cuales azucares 1.1g - Fibra 1.2g - Proteinas 4.3g - Sal 0.24g.



- TIRAMISU SIN GLUTEN 1100G

ESPECIFIDADES

¥ Producto ¥"  No efiquetado OGM

vegetariano v~ Sinionizacién
v Sincerdo

¥~ Sin alcohol

Conservacion Descongelacién
-18°c Lot

Temperatura ambiente 2h

PREPARACION :

Dejar descongelar el producto a temperatura ambiente durante 2 horas antes de servir.
CONSERVACION :

Después de la coccidén Una vez descongelado, se puede conservar hasta 24 horas temperatura ambiente
(20-25°C) o hasta 48 horas a una temperatura entre 0-4 °C .
Una vez descongelado no volver a congelar




