
Delicioso hojaldre en forma de cesta rellena de queso de cabra, delicadamente aromatizado
con aceite de oliva virgen y finas hierbas, ligado por una untuosa Bechamel  crudo, dorado,
listo para cocer, congelado, 110G.
*Una receta original que asocia sabor y frescor : sabrosa mezcla de queso de cabra fresco,
aceite de oliva virgen y finas hierbas (cebolleta, albahaca, orégano, romero, tomillo)
*Un producto de calidad : hojaldre crujiente rico en relleño (50%) del cual el 46% de queso de
cabra fresco.
*Un producto de servicio: dorado, listo en 25minutos, sin descongelacion previa
* Un acondicionamiento adaptado para la restauracion fuera del domicilio: cajas de 40 piezas.

Etiquetado en conformidad con las directivas 2000/13/CE del 20/3/2000 y 2003/89/CE del
10/11/2003. 

Mesa 50% : harina de trigo, margarina (aceite y grasas vegetales no hidrogenadas,agua, sal,
emulgentes : E471, colorantes : bêta-carotena, aroma), agua, huevo, sal.
 
Guarnición 49% :queso de cabra 46.3%, agua, crema de leche, aceite de oliva Virgen 7.2%,
huevo, almidón modificado, cebolleta 1.8%,proteinas
de leche, margarina (aceites, grasas vegetales en polvo (estabilizado E451i), margarina
(aceites y grasas vegetales en polvo (etabilizador: E471, colorante: beta-carotena,
aroma)leche desnatada en polvo, maltodextrina, orégano, aromas,  romero,  tomillo,
estabilizantes : E407
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FICHA TÉCNICA

Código Producto : Cesta queso de cabra S6925

DESCRIPCIÓN:
Delicioso hojaldre en forma de cesta rellena de queso de cabra, delicadamente aromatizado con aceite de oliva virgen y finas hierbas, ligado por una untuosa Bechamel  crudo, dorado, listo
para cocer, congelado, 110G.
*Una receta original que asocia sabor y frescor : sabrosa mezcla de queso de cabra fresco, aceite de oliva virgen y finas hierbas (cebolleta, albahaca, orégano, romero, tomillo)
*Un producto de calidad : hojaldre crujiente rico en relleño (50%) del cual el 46% de queso de cabra fresco.
*Un producto de servicio: dorado, listo en 25minutos, sin descongelacion previa
* Un acondicionamiento adaptado para la restauracion fuera del domicilio: cajas de 40 piezas.

INGREDIENTES:
Etiquetado en conformidad con las directivas 2000/13/CE del 20/3/2000 y 2003/89/CE del 10/11/2003.   Mesa 50% : harina de trigo, margarina (aceite y grasas vegetales no
hidrogenadas,agua, sal, emulgentes : E471, colorantes : bêta-carotena, aroma), agua, huevo, sal.   Guarnición 49% :queso de cabra 46.3%, agua, crema de leche, aceite de oliva Virgen
7.2%, huevo, almidón modificado, cebolleta 1.8%,proteinas de leche, margarina (aceites, grasas vegetales en polvo (estabilizado E451i), margarina (aceites y grasas vegetales en polvo
(etabilizador: E471, colorante: beta-carotena, aroma)leche desnatada en polvo, maltodextrina, orégano, aromas,  romero,  tomillo, estabilizantes : E407

COMPOSICIÓN NUTRICIONAL (Contenido promedio para 100g de producto cocido)
Valor energético (kJ/kcal) Protéinas (g) Hidratos de carbono (g) Materia grasa (g)

1613/387 9.2 22.3 28.9

UTILIZACIÓN :
Sin descongelacion, colocar las cestas en las bandejas del horno.

PREPARACIÓN:
Horno de convección : 25 min a 185 °C
Horno tradicional : 25 à min a 210/220 °C

CONSERVACIÓN:
Antés de preparación : 18 meses a -18 °C

GTIN (UNIDAD PRODUCTO) :  GTIN (UNIDAD CAJA) :  3291811126233
ACONDICIONAMIENTO: PALETIZACIÓN :
4 bolsas de 10

Dim. de la bolsa en mm L x l x h

Dim. de la caja en mm L x l x h

Peso neto de la caja 

Peso bruto de la caja

40 Piezas(s)

296 x 196 x 170

4.40 KG

4.65 KG

EU UK
Palet de 10 capas de 16 cajas 160 cajas 0 cajas

Peso bruto (palet incluido) 769.00 KG 0.00 KG

Altura total (palet incluido) 1850 MM 0 MM
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