
BAGEL SÉSAMO 
Código de producto : 0209014

Sugerencia de presentación

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Pan especial Tecnología : Cocido

Criterios físicos Pan especial, decorado con semillas de sésamo,
cocido, congelado
Listo para el consumo: descongelar y servirPeso (g) como vendido 85,00 (+/- 4.5)

Diámetro (cm) 11,50 (+/-1.5)

GTIN/EAN producto : 03291810072883 GTIN/EAN Caja : 3291811125502

Paletización 30-Pal. 80x120 Acondicionamiento 00-Standard

Cajas / capa 4 Piezas / caja 50 (50 x 1)
Capas / palet 12 Medidas de la caja en mm L x a x a 575x410x155
Cajas / palet 48 Peso neto de la caja (kg) 4.250
Unidades / palet 2400 Peso bruto de la caja (kg) 4.900
Peso neto palet (kg) 23
Peso bruto, palet incluido (kg) 258.2 Caducidad mínima 12 Meses

Altura total (cm) 201
Medidas palet 80 x 120

VENTAJAS PRODUCTO

- Panecillo americano con agujero
-Miga húmeda y densa
-Consistencia esponjosa

-Aspecto liso, dorado con topping sésamo
-Ideal para realizar pequeños sandwiches

INGREDIENTES (COMO SE VENDE)
Harina de trigo, agua, aceite de colza no hidrogenado, azúcar, semillas de sésamo 2%, gluten de trigo, levadura,
sal, harina de trigo malteado, harina de soja, emulgentes: E471- E322 (soja), agentes de tratamiento de la harina:
E300-E920.
Puede contener huevo, leche y frutos de cáscara.

Valores nutricionales por 100g de producto: Valor energético 1324kJ/313kcal - Grasas 5g, de las cuales saturadas 0.5g -
Hidratos de carbono 56g, de los cuales azúcares 5.2g, - Proteínas 9.8g - Sal 1.4g.



 - BAGEL SÉSAMO 85G

ESPECIFIDADES
Producto
vegetariano
Sin cerdo
Sin alcohol

Sin colorantes ni aromas
artificiales *
Sin materias grasas
hidrogenadas
No etiquetado OGM
Sin ionización

*Para el pan, conforme a la legislación

Conservación Cocción
Horno de convección 3-5 min a 200 °C

Descongelación
Temperatura ambiente 1h

PREPARACIÓN :
Dejar descongelar durante 1 hora a temperatura ambiente (20-25C) antes de consumir.
Puede ponerse en la tostadora antes de degustar.

No volver a congelar un producto ya descongelado.

CONSERVACIÓN :
Conservar a -18C


