
MINI CROISSANT  JAMON Y QUESO
Código de producto : 02002011

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Producto de panadería de alta gama Tecnología : PAC (Fermentado / listo para cocer)

Criterios físicos Bollería con margarina, relleno jamón y queso , listo
para cocer, ultracongelado

Peso (g) como vendido 31,00 (+/-)

GTIN/EAN producto : 03291810182810 GTIN/EAN Caja : 3291811263761

Paletización 30-Pal. 80x120 Acondicionamiento 00-Standard

Cajas / capa 16 Piezas / caja 165 (55 x 3)
Capas / palet 8 Medidas de la caja en mm L x a x a 300x200x230
Cajas / palet 128 Peso neto de la caja (kg) 5.115
Unidades / palet 21120 Peso bruto de la caja (kg) 5.775
Peso neto palet (kg) 23
Peso bruto, palet incluido (kg) 762.2 Caducidad mínima 300 Día (s)

Altura total (cm) 199
Medidas palet 80 x 120

INGREDIENTES (COMO SE VENDE)
harina de trigo, jamôn 18% ù'amôn de cerdo origen UE, agua, sal, aromas, estabilizante (E407, E451), antioxidante
(E301), conservador (E250)), margarina 17.2% (grasa de palma no hidrogenada, aceite de girasol no hidrogenado,
agua, sal, emulgente (E322, E471), conservador (E202), acidulante (E330), aroma, colorante (E160a)), queso fundido
con Gouda 12% (queso Gouda 28% (leche, sal,fermentos lâcticos, cuajo, colorante (E160a)), almidon, suero de
leche en polvo, sales de fundido (E452, E339, E331), sal, aroma, acidulante (E330), gelificante (E415), conservador
(E202)), agua, levadura, huevos, azûcar, gluten de trigo, espesante (E412, E415), emulgente (E472e), harina de trigo
malteado, dextrosa, agente de tratamiento de la harina (E300), sal, aroma (leche).
Puede contener: frutos de càscara, soja, semillas de sésamo, pescado

Valores nutricionales por 100g producto (cocido): Valor energético 1482kJ/355kcal - Grasas 21,1g, de las cuales
saturadas 6,1g - Hidratos de carbono 32,7 de los cuales azúcares 3,3g - Fibra alimentaria 1,3g - Proteínas 7,7g - Sal 1,5g.



- MINI CROISSANT  JAMON QUESO

ESPECIFIDADES
Presencia de cerdo
Sin alcohol

Sin materias grasas
hidrogenadas
No etiquetado OGM
Sin ionización

Conservación Cocción
Horno de convección 18-20 min a 180 °C

PREPARACIÓN :
Descongelar por 30-45 minutos a 20°C
Cocer a 180°C por 18-20 minutos.
No volver a congelar una vez descongelado.


