
TIRAMISU ITALIANO 100g
Código de producto : 02023033

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Pastelería

Cajas / capa
Capas / palet
Cajas / palet
Unidades / palet
Peso neto palet (kg)
Peso bruto, palet incluido (kg)
Altura total (cm)
Medidas palet

Peso (g) como vendido1000,00

Cocido

Tiramisú congelado
Listo al consumo: descongelar y servir

- Receta tradicional con bizcochos de soletilla empapados en café 
- Mascarpone generoso

- Decorado con cacao en polvo

03291810283357GTIN/EAN Caja :

30-Pal. 80x120Acondicionamiento
14Piezas / caja
20Medidas de la caja en mm L x a x a
280Peso neto de la caja (kg)
280Peso bruto de la caja (kg)
23
381.68Caducidad mínima
195
80 x 120

3291811175965

00-Standard
1 (1 x 1)
384x160x90
1.000
1.281

18 Meses

Agua, ( (), , corrector de acidez: ácido cítrico y/o ácido láctico), azúcar, leche 
desnatada rehidratada, bizcochos de soletilla (harina de , azúcar, huevos, gasificantes: carbonato ácido de 
amonio y carbonato acido de sodio, (), proteínas de leche), grasas vegetales no hidrogenadas (aceite 
de coco, manteca de cacao), , harina de , yemas de huevo, jarabe de glucosa, proteínas de la leche,
café soluble, almidón de patata, cacao en polvo, dextrosa, gasificantes: E450i-E500ii, gelificante: E401, aromas, 
emulgente: E471.
Puede contener soja y .

Criterios físicos

GTIN/EAN producto

: Paletización

VENTAJAS PRODUCTO

Tecnología : 

INGREDIENTES (COMO SE VENDE)

mascarpone nata leche leche trigo lactosa leche huevos trigo
frutos de cáscara



Conservación Descongelación 
Entre 0 y +4°C8h

ESPECIFIDADES

PREPARACIÓN : 

CONSERVACIÓN :

Producto 
vegetariano
Sin cerdo
Sin alcohol

Dejar descongelar durante 8 horas a una temperatura entre 0-4 °C antes de servir.

Sin materias grasas 
hidrogenadas
No etiquetado OGM
Sin ionización

Después de la cocción El producto se puede conservar hasta 3 días después del descongelamiento a
una temperatura de 4 °C.
Una vez descongelado no volver a congelar.


