Ingredientes
mejorantes panarios (antiaglomerante E-170, harina de trigo, emulgente
E-322, harina de soja, agente de tratamiento de la harina: acido
ascorbico y enzimas).

Puede contener trazas de leche, huevo y frutos secos.
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FICHA TECNICA PAN INTEGRAL:

codigo producto: 01509002

masa: Harina

integral,

Modo de empleo

agua,

sal, levadura,

Peso pan Tiempo Temperatura Tiempo coccidn
descongelacion coccion
minimo
30 gramos 15-20 minutos 180-190° C 5-8 minutos
50 gramos 15-20 minutos 180-190° C 5-8 minutos
80 gramos 15-20 minutos 180-190° C 10-12 minutos
100 gramos 15-20 minutos 180-190° C 12-14 minutos
200 gramos 20-25 minutos 180-190° C 16-18 minutos
380 gramos 20-25 minutos 190-210°C 20-25 minutos




