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Nuestros canales de distribucion

PANADERIAS

Tratamos con multitud de negocios
dedicados a este sector. Casi buena parte de
nuestros clientes estan enfocados a dicho
canal.

Trabajamos con panaderias, cruasanterias,
pastelerias, hornos tradicionales..
Nuestros productos los encontraras en los
mejores establecimientos.

ALIMENTACION

Desde supermercados hasta pequefias
tiendas de alimentacién de barrio.
Intentamos llegar a todos y cada uno
de los consumidores mediante
nuestros canales de distribucion.

HORECA

Conformado por Hoteles, Restaurantes
y Cafeterias.

En la actualidad ocupan casi un 50% de

nuestra clientela.
Como bien se sabe

el turismo y sobre todo la restauracion

en nuestra zona;
gozan de un privilegiado lugar.



" Desde 1999 poniendo sabor a tu vida”™”

POLITICA

En Delifret apostamos por un tipo de relacion
con el cliente muy cercana y de largo plazo.

Creemos en el empleo local de calidad,
mantenemos relaciones fieles y de confianza, con
nuestros clientes y proveedores.

Conocemos y respetamos las necesidades de los
mismos, de ahi nuestra vocacién para que tengan
el mejor producto en el momento en el que lo
soliciten. Siempre optimizando y respetando el
producto para que se conserve con todas sus
propiedades.
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HISTORIA

Nuestra empresa surge de la vocacion desde bien pequefios por el
reparto y la proximidad de un producto que fue y sigue siendo esencial
en nuestra mesa...
el Pan

Delifret nace en el afio 1999. Cuando Mario Pérez y Agustin Tébar,
conocedores del sector, ya que llevan toda una vida dedicada a ello, se
lanzan a la aventura y deciden fundarla.

Ya son mas de 20 afios, los que nuestra empresa familiar lleva
distribuyendo panaderia, bolleria y pasteleria a cientos de clientes
repartidos por toda la provincia de Alicante.

A dia de hoy nuestras instalaciones estan ubicadas en Agost (Alicante) y
desde ahi ofrecemos servicio diario, por zonas, a todo tipo de clientes;
desde pequefios hornos tradicionales a lujosos hoteles pasando por
comercios locales, supermercados, gasolineras...

Trabajamos codo con codo con mas de 40 fabricantes, para seleccionar
los productos con la mejor calidad del mercado.

Creemos en el servicio diario y cercano hacia nuestros clientes, ya que
conocemos de primera mano sus necesidades. Nos adaptamos a ellas; y
es por ello que también hemos sido capaces de reinventarnos con
nuestro servcio.
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VALORES

Nuestros valores representan nuestra identidad
como empresa.

Calidad, confianza, sostenibilidad, servicio al
cliente, integridad, innovacion y responsabilidad
social son todas nuestras premisas y las que forma
la cultura de nuestra empresa.

Dichos valores no solo guian el comportamiento
interno de la empresa, sino que también influyen
en como se percibe y se relaciona con sus partes
interesadas, incluidos clientes, empleados,
proveedores y la comunidad en genera

Es por ello que mas de 1000 clientes nos avalan.
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Expertos en cuidar de tu negocio

Te asesoramos desde el minuto uno en cuanto a tu negocio,
eleccion de producto, tarifas, exposicion, maquinaria...

Trato de cercania con el cliente

En Delifret te asignamos tus dias de reparto y te llamamos o mandamos un
WhatsApp el dia de antes para gestionar tu pedido.
Al'igual que te enviaremos todas las novedades y promociones para que estés al dia.

Multitud de formas de pago

Damos facilidad de pago ya que nuestros clientes pueden pagar a través de:
Transferencia, Recibo domiciliado, Contado, Reposicion, Pagaré, TPV...

Rotacion del producto

Seleccionamos el mejor producto dependiendo de la demanda del consumidor final.
Es por ello que renovamos nuestro producto continuamente.

Pensamos en todos

Actualmente tenemos gama de productos sin gluten, vegana y una amplia variedad en
productos sin aditivos ni conservantes ya que ‘pensamos en todos’.
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(o UN MUNDO DIGITAL DE SERVICIOS )

DESCARGA CON UN SOLO CLICK
NUESTRO CATALOGO

ATX

. Aa y DESCUBRE LAS NOVEDADES
| - Y LAS MEJORES PROMOCIONES

=
@Eae SCAN CATALOGO
SEMEL

& DECARGA TODAS LAS FICHAS

o owe

TECNICAS DE LOS PRODUCTOS
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WWW.DELIFRET.COM
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CROISSANTS




56 ud
80 grs
18 min

170°

=QP.

02001024
CROISSANT RECTO MTQ

60 ud
70 grs
17 min

I 170°

02001001
CROISSANT MTQ MAISON

56 ud
80 grs

18 min

= QBFQ

180°

02001028
CROISSANT HERITAGE MAISON

00801001
CROISSANT RECTO MTQ

ﬂz

02001010

CROISSANT MTQ. MAISON CRUDO

=QP.

04401003
CROISSANT CURVO MARG

7 96ud
B 7ogrs
@ 15 min

ﬂs

=] 160ud
A o grs
@ 15 min

180°

00801003

180 ud
60 grs
25 min

160°

=QP.

CROISSANT BAKE UP MARG

180°

04401004

36 ud
95 grs
12 min

180°

02001002
CROISSANT DELIGRAM

70 ud
70 grs
12 min

180°

= QBFQ

CROISSANT RECTO GOURMET MTQ

7 44ud

B s5grs
g

@ 12 min

ﬂf 185°

CROISSANTS



02001003
TRI-SANDWICH CEREALES TOPPING

56 ud
80 grs

20 min

160°

9 100%

Y 0
VEGAN

= QBPA

02001014

CROISSANT VEGANO QUINOA'Y
ESPELTA

) soud
& 180 grs
&5 14 min
jli 180°
02201001
CARACOLA CHOCOLATE

@ 56 ud

& 80 grs
@ 20 min
ﬂf 160°
02001005
CROISSANT CEREALES
7 75ud
@ & 95 grs
@ 12 min
ﬂf 180°

06101004
CROISSANT ARTESANO MARGARINA

@ 44 ud
& 85 grs
&) 12 min

ﬂi 180°

04401006
CROISSANT MRG CACAO BLANCO

@ 50 ud
& 120 grs
& 12 min

ﬂi 180°

07501001
CROISSANT GRANDE RECTO

) seud
B o grs

00801007
CROISSANT COCIDO 24%MTQ

48 ud
95 grs

20 min

=QPQ

185°

01101001
CROISSANT RELLENO CHOCO

CROISSANTS
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MINI
CROISSANTS Y
ARTESANITOS

El tamano "si importa”. Por eso
traemos la gama de Croissants esta
vez en formato mini. Diferentes
elaboraciones y rellenos; y unos pesos
que van desde los 25 gramos a los 70.
Perfecto para hacer surtidos y poder
triunfar en celebraciones, reuniones
etc...




109 ud
55 grs
20 min

180°

= QP.

01801009
CARACOLA CHOCO MINI
7 18oud
A 42grs
€& 17 min
[l 185
00504031
PASTELITO BONIATO
™ 7 214ud
- - & & 28 grs
@ 20 min
jlf 180°

01802019 N
CROISSANT PEQUENO. ART. MARG

168 ud
55 grs

22 min

= QP.

170°

06101003
CROISSANT CREMA AL CACAO RAPID

200 ud
30 grs

12 min

Q.

180°

00802008
MINI CROISSANT RECTO MTQ

® ) 214ud
& 28 grs

@ 20 min

[ 1800

01801014 N
CROISSANT PEQUENO. ART. MTQ

@ 105 ud
& 55 grs
@ 16 min

ﬂE 180°

06101001
CROISSANT CHOCO BLANCO RAPID

™ ] ssoud
A 25grs
@ 12 min
ﬂi 180°
02002009
MINI CROISSANT BEURRE
) 120ud
& 25 grs
® 12 min
ﬂf 180°

02002001
SURT. MINI BOLLERIA MTQ

MINI CROISSANTS Y ARTESANITOS



@ 152 ud

& 33 grs
@ 12 min
ﬂf 180°
00802002
ARTESANITO TORTILLA
@ 300 ud
l& 20 grs
@ 12 min
ﬂi 180°
00804002
DELICIAS TRADICIONALES
7 250ud
& 20 grs
@ 12 min
ﬂf 180°
00804006
DELICIAS CHOCOLATE

=QPQ

00804005
DELICIAS ATUN

06104001

PETIT SALADOS SURTIDOS

DECORADOS
&7
o]
8]
ﬂs

00804007

DELICIAS CREMA

250 ud
20 grs
12 min

180°

161 ud
32 grs

12 min

I 180°

250 ud
20 grs

12 min

=QP.

180°

06104002
MINI CHIC SOBRASADA

250 ud
20 grs

12 min

= QP.

180°

00804003
DELICIAS BIKINI

$= CONSEJOS

Gama ideal para celebraciones

Servir en surtidos

°
°
e Variedad en los rellenos
e Calidad gourmet

°

Comodidad al venir fermentados

MINI CROISSANTS Y ARTESANITOS



NAPOLITANAS
DULCES

SALADAS
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@ 60-20 ud

& 145 grs
@ 17 min
ﬂE 180°
00503008-2
NAPOLITANA YORK 'Y QUESO

04403004

24 ud
90 grs
17 min

: 180°

NAPOLITANA CHOCOLATE (COCIDA)

01703001

@ 40 ud
A o grs

@ 26 min
ﬂ5 170°

NAPOLITA BIKINT LONCHAS

@ 60 ud
& 75 grs
@ 17 min
JIe 1700
02003002 N
PAIN AU MTQ BRETANA
@ 56 ud
& 115 grs
@ 22 min
Jlo 1700

02003004
NAPOLITANA CREMA PASTELERA

60 ud

17 min

7

& 115 grs
&

J

I 190°

04403005
NAPOLITANA CREMA

@ 56 ud

@ 22 min
ﬂf 170°

02003001

A 1o grs

NAPOLITANA CREMA CHOCO AVELLANA

@ 60 ud
B 140 grs
@ 20 min
ﬂf 200°
01803003
NAPOLITANA CHOCOLATE
) seud
A 10 grs
@ 16 min
ﬂE 180°
04403001
NAPOLITANA CACAO CREMA

NAPOLITANAS DULCES Y SALADAS
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BASES
FOCACCIAS
Y COCAS

Disfruta de las mejores bases, con los
mejores ingredientes para poder
elaborar tus postres, pizzas, cocas, y
toda clase de reposteria... Esta gama no
podia faltar. Algo tan mediterrdneo tan
nuestro... hemos hecho una seleccion de
las que para nosotros son las mejores del
mercado.




85 ud
95 grs

10 min

y
= Qo

180°

06105001
TRIANGULO ESPECIAL MARG.

7 s-11ud

B 290500 grs

\ .

01205003-1
BIZCOCHO LAMINA 7-oMM

18 ud
1000 grs

12 min

=QPQ

180°

e ——

07505001
PLANCHA HOJALDRE 40X60

10 ud
1000 grs

10 min

=QP.

180°

e ——

00805004
BASE CROISSANT

@ 8-11ud

A 290-500 grs

=

01205005-2
BIZCOCHO LAM. CHOCO 7-9 MM

;

04405001
PLANCHA HOJALDRE 40X6

10 ud

1000 grs
12 min

180°

= QPQ

48-10 ud

14 min

185°

=QP.

02005002-10
BASE TARTALETA MTQ 10-28CM

05505001
HOJALDRE INVERTIDO MTQ.

@ 11ud
l& 700 grs
@ 12 min

ﬂ5 180°

07523067
BASE MILHOJA CARAMELIZADA

BASES FOCACCIAS Y COCAS

45-320 grs
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= INFORMACION

e Gama ideal para celebraciones
e Largas fermentaciones

® Productos naturales

@ 18 ud
| e -®_ U5 ."';"._ & 540 grs
:_.::'"_- : -‘.‘ B i & 10 min
S e e - | T
o LAl R e SR > ""J‘.-". ﬂ
02605002
PI1Z7ZA SUPERMAYOR 60X40
@ 5 ud
B 2400grs
& 25 min
ﬂi 180°

07522003
COCA FASIDA (PISTO ATUN)

o Comodidad al venir fermentados

e Estdn hechas sin ningun tipo de aditivo

e Toda la gama a base de productos naturales

=7
o)
(8%
Jls

02605005

PIZ7ZA SUPERGIGANTE 40 CM
7
i)
%)
ﬂz

07522002
COCA TONYINA

15ud
270 grs
10 min

180°

10 ud
850 grs
25 min

180°

7 10ud
& 550 grs
& 5min

jli 190°

02005009

FOCACCIA TRADICIONAL
) 25ud
& 270 grs
@ 10 min

ﬂf 180°

02605006
PIZZA MIDI 26CM

m Coca tradicional en la ciudad de
Alicante (sobre todo en las fechas de las
Hogueras).

Elaborada de la forma tradicional: Attin,
cebolla, pinones y una masa escaldada
que hara temblar los paladares de los
clientes mas exigentes.

BASES FOCACCIAS Y COCAS



ENSAIMADAS
BRIOCHES

En las Ensaimadas y Brioches nos damos
cuenta que trabajamos con unas masas
excepcionales. Toda la gama esta sin
fermentar y una vez horneadas le puedes
dar ese toque con tus complementos para
que te queden de cine. Elige por tamano
y/o relleno... Que una mona o un farton
no tiene por que ser un producto de
temporada ¢no crees?




00806001
ENSAIMADA MINT ARTESANA

™ =7 soud

02206001
TORTEL DE CABELLO
@ 7 200ud

& 40 grs
@ 11 min
[ 1800

01806001

FARTONS

07507005
MONA REDONDA

07507001
BRIOCHE REDONDO

07506001
FOGASETA

= QPO QP A

=QPQ

50 ud
140 grs
18 min

180°

50 ud
90 grs
17 min

180°

18 ud
385 grs
12 min

180°

] 120-50 ud
B 50-105 grs

& 20 min

07506009-10

ENSAIMADA

@ 7 soud
& 90 grs
@ 17 min
ﬂz 180°

07507008

BRIOCHE ALARGADO

@ =7 100ud
& 70 grs
@ 11 min
ﬂi 180°

-
00806003-4

TRONQUITO CHOCOLATE-CREMA

ENSAIMADAS Y BRIOCHES



HOJALDRES
DULCES

Infinidad de laminas de hojaldre, una tras
otra hasta conseguir un producto...que no
dejaras de consumir. Asi definiriamos esta
gama de Hojaldres dulces. Diferentes
formatos y tamanos como siempre. Con
unas mantequillas o margarinas que
pondran a bailar tu paladar.




7 150ud

& 20 grs
@ 17 min

ﬂf 180°

06108002
LACITO HOJALDRE

] soud
B 95grs
@ 17 min

ﬂi 180°

06108003
TARTA MANZANA PREMIUM

@ 36 ud

‘& 160 grs
g

@ 17 min

ﬂE 180°

00508001
TARTA MANZANA OVALADA MTQ

@ 56 ud
A 100 grs
@ 19 min

ﬂf 170°

00812027
TWIST CHOCO-CREMA MTQ

06108001
PALMERA MINI CEREALES PREMIUM

52 ud
130 grs

23 min

= QP.

180°

04408004
TRIANGULO CHOCO LECHE

] 30-45ud
B 170-155 grs

(‘Z’ 12 min
Jli 180°

00808009-4408001
HERRADURA CHOCOLATE

55-40-96 ud
140-115-100 grs
20 min

I 185°

04408003-00808001-02008005 __» ="
PALMERAS

7 4sud

100 grs
[ 100g
@ 18 min

ﬂE 195°

02008001
CHAUSSON MANZANTA TATIN

HOJALDRES DULCES @



PANES
PRECOCIDOS

Si en algo somos especialistas es en el
Pan. Trabajamos con mds de 15
fabricantes para traerte la mejor calidad
y variedad de pan precocido. Disfruta
de los panes tradicionales, de los
panecillos, hamburguesas, baguettes,
barras, hogazas, integrales y hasta sin
gluten. Delicias por y para todos...




7 26ud
& 250 grs
@ 5 min
ﬂf 190°

00209003
BARRA GALLEGA

@ 20 ud
& 255 grs
@ 19 min

[LE 195°

08009010
BARRA CAMPESINA

7 26ud
A 300 grs
&) 16 min

[LE 180°

04509005
BARRA HUERTA

21 ud
295 grs

17 min

° 200°

03609016
NOVA CELTA

@ 26 ud
& 280 grs

@ 5 min
ﬂE 190°

00209050
BARRA RULA
24 ud
255 grs
15 min
: 200°

08009016
BARRA VIENESA

] 22ud

A 300 ¢rs
g

@ 19 min

ﬂz

190°

08009017
RUSTICA OBRADOR

28 ud
265 grs
18 min

: 190°

04409007

BARRA VINTAGE
7 26ud
B 250 grs
& 7min
ﬂi 190°

00209061
BARRA LALEIRA

PANES PRECOCIDOS
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7 21ud

B 460 grs
g

@ 17 min

ﬂf 200°

23 ud 7 26ud
300 grs B 190 grs

@ 17 min
ﬂf 190°

12 min

I 180°

03609005 - 04409005

08009008
PAN OKIN 1994

BARRA RUSTICA 5 ESPIGAS MINI CAMPESINA

=] 20ud

LT e R A
04509002 00209019 I A X
BARRA MASA MADRE CHATTA MIGA BLANCA | R

, - el ) Tt . i i i AR
¥ oM,y b e p S .

&7 soud (%) 90oud
& 250 grs A o grs & 100 grs
€& 19 min & 9min & 4min
[l 190 [ 2000 [l 200°
08009005 04409001 02009021
CANDEAL DE PICOS PAN DE COCA CIBATTINA SEMOLA
7 26ud i k L
B so grs ’ .
& 5min o gl gl el B s g et
[E 1900 " e At B oy e o
Sl | 2 g
. .f‘; i ,ﬁ i Q{o g
Y AR wre

4 Ty S il o e
| ROl o SRR
] - r'& ‘PANES PRECOGDOS, 11 . .
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01709027
BAGUETTE SENIOR

@ 60 ud
é 130 grs
@ 18 min
ﬂs 180°
04409033
BAGUETTINA
R ¥
'I :"g"" .?i’ “é -' ?
'; ._‘._.o'-:'., : e B
.’,’l W7 A
wd -‘w LY ;
‘_ ' ‘

03409001
BAGUETTE PLUS

04509001
BARRA 100% INTEGRAL

08009019
BARRA 6 CERELAES

=QPQ

26 ud
250 grs
19 min

180°

25 ud
220 grs

16 min

I 180°

20 ud
250 grs

22 min

:180°

) 22ud
A 280grs
¢ 21min

ﬂi 180°

01309030
BARRA PLUS

01309043
BARRA INTEGRAL

@ 3o ud
& 290 grs
@ 16 min

ﬂ5 195°

04409004
BAGUETTE MULTICEREALES

PANES PRECOCIDOS

12



00209060
BARRITA LEIRA

03409007
BOCATA INTEGRAL

00209009
BARRITA GALLEGA 125

@ 70 ud
& 110 grs

7 45ud
& 120 grs
@ 19 min

ﬂf 180°

7 soud
l& 125 grs
@ 5 min
115 190°

) eoud
A 130 grs
@ 5 min
ﬂ5 190°
00209062
BARRITA LEIRA
&7 soud
B o grs
@ 16 min
ﬂf 200°
03609002
BAGUETTE SEMILLAS
@ 66 ud
B - grs
@ 5 min
ﬂf 190°
00209058
BARRITA GALLEGA 90

08009009
BARRITA DE AGUA

08009018
BARRITA 6 CEREALES

03409008
BOCADITO INTEGRAL

7 ssud

B 140 grs
g

@ 17 min

ﬂE 190°

@ 20 ud
& 190 grs
@ 22 min

ﬂf 180°

PANES PRECOCIDOS
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57 s5ud
& 30 grs
@ 2 min

ﬂ’ 200°

00209017
MOLLETITO

@ 56 ud
l& 130 grs

@ 13 min
ﬂf 190°

04409009
PANECILLO RUSTICO 5 ESPIGAS

@ 81ud
B8 o grs
@ 6 min

ﬂf 200°

04409025
PANECILLO VIENA

(%) 70-100ud
B 110-70 grs
@ 2 min
Qk‘ ﬂ 200°
04809001-3
MOLLETE ANTEQUERA
7 as5ud
A 135grs

=

01709025
BOCATA CAMPESINO COCIDO

01109005
NAANTA POCKET BREAD

04409035
MOLLETE

03409003
BOCADITO

00209015
PEREGRIN GALLEGO

) s2ud
B 105grs
@ 5 min
ﬂi 200°

100 ud
50 grs

15 min

=QpP.

190°

@ 120 ud

B s grs
@ 2 min

ﬂé 180°

PANES PRECOCIDOS
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02009022
SURTIDO PANECILLOS HERITAGE

@ 140 ud
& 58 grs
@ 19 min
ﬂf 180°
06109001
PANECILLO CON SALVADO
@ 100 ud
& 47 grs
@ 5 min
ﬂf 200°
03609007
MINI ROMBOS

02009011
PAN HERITAGE RUSTICO

100 ud
25 grs
15 min

190°

=QPQ

03409010
MINI BOCADITO

90-125 ud

12 min

i

B 75-45 grs
&

S

:180°

01309039-40
ROMBOS

@ 60 ud
& 10 grs
5 min
[ 1900
02009025
MINI NAVETTE
@ 160 ud
& 40 grs
@ 5 min
ﬂf 200°
02009013
PANECILLO 9 CM
&7 110ud
= & 55 grs
G- -‘\\-,_ @ min
/r 2 % : 12
. Jl 180°
04409037
PANECILLO DIAMANTE

PANES PRECOCIDOS
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) s5ud
& 85 grs
@ 3 min

ﬂf 180°

04409002
HAMBURGUESA RUSTICA

7 75ud
& 80 grs
@ 3 min
ﬂf 190°

00209038
PERRITO

=] 60-28ud
B 30-60 grs
g

02409001-2
PAN BAMBI

] eoud
A 100grs
@ 3 min
ﬂi 190°
00209039
HAMBURGUESA
@ 60 ud
B 115015
@ 3 min
ﬂi 190°
00209040
HAMBURGUESA RUSTICA
%] 18oud
A s5ars

01709026
MINI HAMBURGUESA SESAMO

7 asud
A 95grs
(‘Z; 3 min
ﬂi 190°
00809011
PAN BURGUER RUSTICO

01109029
HAMBURGUESA SESAMO

) 4s8ud
& 82 grs

=

01109004
HAMBURGUESA BRIOCHE

PANES PRECOCIDOS
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@ 36 ud
l& 180 grs
@ 23 min

ﬂE 225°

04409016
FOCACCIA BOUQUET 180

7 soud
A o grs

@ 10 min

ﬂ: 200°

05109005
FLAUTA CRISTAL

%] soud
& 85 grs
® 4 min

ﬂf 200°

02009014
BAGUEL SESAMO

@ 60 ud
& 100 grs
@ 23 min
ﬂE 225°
04409017
FOCACCIA BOUQUET 100
@ 28 ud
& 200 grs
@ 10 min
ﬂE 200°
05109001
PAN DE CRITSAL ARTESANO
%] soud
& 85 grs
@ 4 min
ﬂf 200°
02009015
BAGUEL AMAPOLA

@ 30ud

& 200 grs
g

@ 4 min

[Lf 200°

00209018
BOCATA COCA MARESME

7 oud
A s50grs
@ 10 min

ﬂf 200°

05109004
PAN DE CRITSAL

7 e5ud
B s grs
@ 3 min
ﬂE 180°

00209001

PEREGRINO

PANES PRECOCIDOS
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@ sud
A s grs
@ 21 min

ﬂ: 180°

00209005
HOGAZA ESPELTA

00209007
BOLLA GALLEGA

00209045
HOGAZA DE CHIA

01709015
HOGAZA MAIZ CON JOGUR

CALIDAD

Panes Especiales y Hogazas elaboradas

de forma tradicional obteniendo una

calidad simplemente espectacular.

Manteniendo durante dias sus propiedades

y toda su frescura.

Q.

Q.

11 ud
520 grs
21 min

180°

10 ud
500 grs

10 min

180°

@ 12 ud

/A 330grs
g

@ 3 min

ﬂi 180°

01309028
TENDIDA COCIDA

] 25-16ud

B 250-400 grs

& 21min

ﬂi 180°

00209006-36
REDONDO GALLEGO 250-400

16 ud
400 grs

12 min

Q.

180°

04509008
HOGAZA 400

PANES PRECOCIDOS 18



) 12ud
A s10 grs
@ 12 min

ﬂf 180°

01109035
PAN GOURMET CENTENO

@ 10 ud

& 550 grs
g

@ 12 min

ﬂf 180°

01109034
PAN DE ZANAHORIA

@ 18 ud
[ 400 grs
@ 15 min

ﬂz 200°

04409003
HOGAZA CENTENO 33%

) 4ud
A 700grs
@ 21 min
ﬂi 180°
01709003
MASA MADRE PAN REBANADA

10 ud

15 min

200°

=7
B ss0grs
&
ﬂz

08009020

HOGAZA ESPELTA 100%

@ 6ud
A 750 grs

04409010

PAN DE MOLDE
) 12ud
B 450 grs
@ 12 min
ﬂi 180°

00809013

PAN ALEMAN

T
r N e T
ST

o'/ fhus*--~~ PANES PRECOCIDOS
g
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PASTAS
DANESAS

Endulza el dia con estas delicias
llamadas Pastas Danesas. El mejor
producto Danés te lo acercamos para
que puedas disfrutar de esas
mantequillas y margarinas tan
peculiares y exquisitas que nos trae esta
gama.




@ 72 ud

A 102 grs
@ 19 min
Jlf 180°
011110010
MAPLE PECAN SCHULTAD
o 9 120 ud
< J | A grs
. &3 15 min
- Gt : 190°
f . | .\_ ﬂ
01111004
SURTIDO MINI DANESAS

07511001
SNAKEN PASAS Y NUECES

@ 120 ud
& 41grs
&) 17 min
ﬂE 180°
01111003
MINI TRENZA MAPLE PECAN
@ 48 ud
& 97 grs
@ 18 min
ﬂz 190°
01111012
CORONA MANZANA
@ 60 ud
l& 90 grs
& 17 min
le 170°

02011003
CARACOLA CANELA

7 asud
B o4 grs
) 12 min
ﬂi 180°
01111002
ABANICO LIMON Y QUESO

01111013

CORONA FRAMBUESA
7 asud
B 10 grs
@ 17 min
ﬂf 170°

02021083
CARACOLA CON PASAS MAISON

PASTAS DANESAS
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DOONYS
BERLINAS =

La atraccion del Catdlogo sin duda
alguna. Disfruta de los mejores
MUFFINS y DOONY'S al mas estilo
Americano. Auténticos Gofres de Liejq,
Crepes, Tortitas... Con coberturas super
divertidas y casi artisticas. jjTodo un
reclamo visualll DESCONGELA Y LISTO




arb e

&7 24ud
B 110 grs
02012007
MUFFIN LOTUS BISCOFF
] 40ud
& 82 grs
00812013
MUFFIN CHOCO
=7 20ud

& 90 grs

02012021
EDEN 3D CHOCO AVELLANA

@ 24 ud
l& 90 grs

02012017

EDEN CHOCO RELLENO
CHOCO-AVELLANA

) seud
A 12grs

00812035
MUFFIN RELLENO TRIPLE CHOCO

7 20ud
fico) 90 grs

02012015
EDEN RED VELVET YOGURT

02012021
EDEN RELLENO ARANDANOS

7 20ud
B o0grs

02012016
EDEN CHOCO RELLENO CHOCO BLANCO

02012023
EDEN 3D CHOCO BLANCO

DOONY 'S Y BERLINAS 21



=] 36ud
A ssers
00812006
DOONY'S CHOCO
7 4s8ud
A s2grs
00812025 )
DOONY S GLASEADOS
@ 36 ud
A ss grs

00812009
DOONY'S GRAFTIE (SURTIDOS)

7 s6ud
B 7grs

00812017
ROSQUILLA LOTUS
7 asud
B 7o0grs
06112001
PASTINUT BIG SUGAR
7 9oud
A 22grs

00812005
MINI DOONY'S SURTIDO

) 4sud

& 80 grs
06112003
PASTINUT BIG CHOCOLATE

@ 48 ud

__..?':,-'."ﬂ A 70grs
h r S

02012008
CIAMBELLA NATURAL B

DOONY 'S Y BERLINAS



7 28ud
A 10grs

00712001-2
PEPITO CREMA- CHOCO

02023005-00812003
GOFRES DE LIEJA

=7 72ud
A 4ogrs

02012028
TORTITAS

7 sod
p _ & 50 grs
Moty :

02023004

CREPES AZUCARADOS
@ 110 ud
& 35 grs

00812004

MINI GOFRE
@ 36 ud
& 90 grs

06112004
BERLINA CHOCOLATE

06112005
SUSO CREMA

MINI BERLINA
CARAMELO

MINI BERLINA
CHOCO

02012009-7-13
MINI BERLINA CHOCO BLANCO

DOONY’SY BERLINAS 23
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TORTILLAS

ijAtencion!! Tortillas como las de la
abuela, con los ingredientes de siempre,
con y sin cebolla. En diferentes formatos
y con una preparacion super rapida y
sencilla. Mdas que una opcion porque
hacer una buena tortilla no es para nada
facil. Perfecta para Tapas, Pinchos,
Bocatas, etc.




CONSEJOS

%) 10ud
. 3 & 800 grs
«« Tipos de PREPARACION : N ) Ezs 10 min
z 2 o
- Sartén - Microondas - Horno e g o o0
<A\~ Ideales para: \\H____ —_
" - Bocadillos - Tapas - Pinchos 00912003
' TORTILLON
> 5 P 12ud
B 750grs
(‘Z; 10 min
ﬂf 200°
00913002
TORTILLA PLANCHA

TORTILLAS



=

Una de nuestras gamas TOP es la de las
EMPANADILLAS. Trabajamos con los
mejores fabricantes y se puede
comprobar en la calidad y textura
inconfundible de sus masas... Una gran
variedad en cuanto a los rellenos; hara
que repitas y repitas y repitas...




00314009

EMPANADILLA MURCIANA

00514008

EMPANADILLA TOMATE

00514011

EMPANADILLA ESPINACAS

=7 72ud

B 150 grs
g

(‘5 12 min

ﬂf 180°

@ 60 ud
l& 125 grs
(‘Z’ 30 min

Jlf 180°

@ 60 ud
& 125 grs
@ 30 min

ﬂf 180°

7 soud ; 7 24ud
B 140grs o T B 140 grs
@ 22 min & 25 min
Jlf 190° ﬂ 180°
07514001 07514006
EMPANADILLA PISTO/ATUN EMPANADILLA HOJALDRE
45 ud 7 asud
125 grs A 1 grs
30 min @ 30 min
180° ﬂ 180°
00514018 00514010
EMPANADILLA DE ATUN EMPANADILLA GUISANTE CEBOLLA
@ 45 ud
A s grs
@ 30 min
ﬂf 180°
QX
00514012 00514019
EMPANADILLA VEGETAL

EMPANADILLA INTEGRAL VEGETAL

EMPANADILLAS
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@ 42 ud
B 125018
& 30 min

00514021
EMPANADILLA POLLO CURRY

@ 60 ud
- ‘& 125 grs
_— @ 12 min
02014002
EMPANADILLA PISTO ATUN
@ 60 ud
B 15 grs

02014001

EMPANADILLA ESPINACAS
QUESO CABRA

36 ud
140 grs

30 min

QB

180°

00514004
EMPANADILLA KEBAB

36 ud
125 grs
24 min

175°

=QPQ

00514001
EMPANADILLA CEBOLLA CARAM.
QUESO CABRA

60 ud
65 grs

23 min

Q.

180°

01614015
MINI EMPANADILLA ATUN Y HUEVO

@ 50 ud
& 140 grs

01614010
EMPANADILLA CARNE

@ 36 ud
l& 125 grs
@ 24 min

ﬂf 175°

00514002

EMPANADILLA TORTILLA PATATA
ALIOLI

50-60 ud
140-65 grs

23 min

01614014-11

EMPANADILLA CEBOLLA CARAM.
QUESO CABRA

EMPANADILLAS 26



@ 60 ud
& 65 grs

@ 23 min
ﬂf 180°

01614001
EMPANADILLA MINI QUESO

7 60ud
@ 65 grs
& 23 min

ILE 180°

01614003
EMPANADILLA MINI POLLO

@ 60 ud

& 65 grs
g

@ 23 min

jlf 180°

01614006
EMPANADILLA MINI ESPINACAS

60 ud
65 grs

23 min

= QP.

180°

01614007
EMPANADILLA MINI QUESO BACON

60 ud
65 grs
23 min

: 180°

01614004
EMPANADILLA MINI PISTO ATUN

60 ud

23 min

7

& 65 grs
&

J

:180°

01614008
EMPANADILLA MINI SOBRASADA

01614005
EMPANADILLA MINI CEBOLLA ATUN

=7 soud
B 65grs
&5 23 min

jli 180°

01614009
EMPANADILLA MINTI MORCILLA

@ 60 ud
A o grs
@ 23 min

ﬂf 180°

01614016
MINI EMPANADILLA YORK'Y QUESO

EMPANADILLAS
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HOJALDRES Y
ESPECIALIDADES
SALADAS

¢A quién no le gusta una pizza? O un
pastel relleno de carne? Ideales para
comidas sabrosas, econdémicas y
rapidas. Un producto que aportard
valor y atractivo a tu mostrador. Los
rellenos son una auténtica exquisitez.
A qué esperas?!!




02021008

HOJALDRE DE ESPINACAS

02021044

CESTA QUESO CABRA

02021015

QUICHE LORRAINE

56 ud
120 grs
20 min

I 190°

7 40ud
& 110 grs
&3 20 min

ﬂ5 200°

32 ud
110 grs
22 min

:180°

24 ud

22 min

7

B 140grs
S

l

I 190°

00521003
HOJALDRE QUESO Y ESPINACAS

@ 40 ud
& 110 grs
@ 20 min

ﬂf 200°

02021012
CESTA JAMON Y QUESO

7 4oud
B 10grs
@ 22 min

s R ﬂf 180°
i -

02021014
CESTA RICOTTA'Y ESPINACAS

02021010

HOJALDRE QUESO

02021013

72 ud
110 grs
20 min

: 200°

40 ud
110 grs
20 min

200°

= QBFQ

CESTA POLLO Y PUERROS

/- RELLENO "\
¥ GENEROSO
' PRODUCTOS :
L SANOSY
\:-.SABROSOS,

£ MAS
. SABORES

.
e

HOJALDRES SALADOS
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@ 30 ud
& 215 grs

& 25 min
ﬂi 200°

00310001 - 00310003
PASTEL DE CARNE - MURCIANO

@ 40 ud
@ 125 grs
& 20 min
le 175°
00510018
ROLLITOS BACON Y QUESO
@ 24 ud
& 185 grs
@ 12 min
ﬂf 190°
07510005
P1Z7ZA REDONDA JAMON

9 6oud
& 115 grs
& 25 min
[; 200°
00310002
PASTEL DE POLLO
@ 48 ud
& 145 grs
@ 18 min
ﬂz 175°
00510036
CALZONE JAMON QUESO
) soud
& 200 grs
€ 21min
ﬂf 190°
07510015
COCA RUSTICA YORK QUESO

07510018-20

15 ud
140 grs
12 min

: 190°

CHAPATA RUSTICA KEBAB,PEPERON,
Y.QUESO, ATUN Y BBQ

07510002-3-7

@ s5ud
A o25grs
@ 12 min

le 190°

PLANCHA PIZZA JQ-BBQ-4QUESOS

07510008-9
BAGUETTE PIZZAS

@ 18 ud
& 140 grs
(‘3 12 min

ﬂf 190°

HOJALDRES SALADOS 99



04421001
TRIANGULO ESPINACAS

=QP.

48 ud
130 grs
20 min

180°

04421002
TRIANGULO ATUN

48 ud
130 grs

20 min

180°

= QBFQ

04421003
TRIANGULO JAMON Y QUESO

* CONSEJOS

Dedica un espacio en tu mostrador a estos productos
Utiliza una luz célida que se dirija al producto

Promociona con diferentes sabores

El uso packaging (bolsas o cajitas) resultan muy utiles y
el cliente lo agradecera

Anade valor al producto decordndolos.

Perfectos para el “on the go”

) 4sud
A 13598

@ 20 min

ﬂ: 180°

Ideales para Panaderias, Establecimientos tradicionales, Horeca...

HOJALDRES SALADOS 30
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PASTELERIA

o®PRAC,

SELECTA =




@ 1ud
B 2300grs
@ 18 PORC.
06223028
CAKE CHOCO & TOFFEE
7 1ud
[ 2350 grs
B 18 PORC.
05023001 ©
VIOLETAS CAKE
7 1ud

A 2600 grs

@ 14 PORC.

05023002
TARTA BIG LINDA’S CHOCO FUDGE

@ 1ud

[ 2450grs

@ 18 PORC.
05023005
TARTA GATEAU CHOCO
NOIRE COOKIE
7 1ud
B 1900 grs
05023003
TARTON GALLETA MARIA &
CHOCO Y MOUSSE
7 1ud
M 2600 grs

(5‘ 14 PORC.

05023004
CAKE PISTACHO & CHOCO

BLANCO

@ 1ud

B 2600grs
(™ 18pPoRC.
05023006
TARTA CHOCOLATE
BLANCO & MOUSSE
7 4oud

B 2300grs

(™ 15pPoRC.
05023007
CAKE CARAMELO &
CHOCO Y COOKIES
7 1ud

[
T & 2600 grs

(5‘ 18 PORC.

05023008
GINGER CAKE MADAGASCAR

PASTELERIA SELECTA 31



@ 1ud

/A 2300 grs

[ Y
06223030 © 1sporc.

CAKE ZANAHORIA

@ 1ud
A 1600 grs

07523069
TARTA MUERTE POR CHOCOLATE

) 1ud
B 1320grs

(™ 12 poRc.
00823005
CAKE TRIPLE CHOCO

) 1ud

A 1600 grs
07523073
TARTA CARROT CAKE

) 1ud

[ 1600 grs

07523071
TARTA GALLETA CACAO (OREO)

) 1ud

B 1s00 grs

07523079
TARTA CHOCOLATE

@ 1ud

5 S, l& 1380 grs

| Y
00823001  12ore.
TARTA ZANAHORIA
@ 1ud
A 1600 grs

075230106 )
TARTA CREME FUR KINDER

7 1ud

B 1400 grs

(™ 12 poRc.
00823006

BIZCOCHO DOBLE CHOCO

PASTELERIA SELECTA 32



@ 1ud
A 1300 grs
07523074
TARTA ALMENDRA
@ 1ud
B 1350 grs
07523070
TARTA MANZANA BRISA
@ 1ud
B 1500 grs

07523083
TARTA CREMA CATALANA

) 1ud
"4 _ B 1800grs

|
Y A

g
e M=
- R
s

A

07523076
TARTA TARTA SOUFLE DE LIMON

@ 1ud

[ 1800 grs

(9 12 PORC.
00823017
AMERICAN APPLE PIE
@ 1ud
B 1500 grs

07523071
TARTA YEMA

7 1ud

A 1600 grs
07523072
TARTA RED VELVET

& 1ud

A 1800 grs

(™ 1> pore.
00823009
TARTA MANZANA CARAMELO
=7 1ud

B 1250 grs

(™ 10 poRc.
00823024
TARTA MANZANA

PASTELERIA SELECTA

33



7 1ud
B 1250 grs
g

@ 10 PORC.
00823023
TARTA CHOCO Y FRUTOS ROJOS

@ 12 ud

& 80 grs
05023012
POSTRE IND. TIRAMISU
SAVOIARDI

@ 1ud

[ 1000 grs

02023033
TIRAMISU ITALIANO

@ 1ud
B 1500 grs

07523150
TARTA QUESO Y DULCE LECHE

) 1ud
A 1650 grs

(5‘ 14 PORC.

05023010
CHEESECAKE GALLETA NEW YORK

@ 1ud

B 1600grs

07523104
TARTA LUXE TIRAMISU

@ 1ud

B 1500 grs

07523151
TARTA QUESO

@ 1ud
B 1650 grs
(5‘ 14 PORC.
05023011
CHEESECAKE GALLETA &
DULCE DE LECHE
7 1ud

B 1600grs

. =
%‘ / (™ EnTERA

(™ 24pP0Rc.

06223007
PLANCHA TIRAMISU

PASTELERIA SELECTA 34



@ 1ud

B 2000grs

(B entera
(™ 24pPoRC,
06223004
PLANCHA CHOCOLATE
7 1ud
[ 2000 grs

@ ENTERA
[ Y
06223006 (O 24pore
PLANCHA SAN MARCOS
@ 1ud
_ A 2000 grs
3 \\v/w"::’j
¥\
(™ enTERA
(™ 24pPo0RC.
06223054
PLANCHA CHOCO BLANCO

@ 1ud

[ 1680 grs

06123001
COCA BIZCOCHO TRADICIONAL

P 1ud
A 2000 grs
2
: (B enTERA
B >4 PORC.
06223005 ©
PLANCHA WHISKY
@ 1ud
A 2000 grs

(5‘ ENTERA

(™ 24poRc.
06223031

PLANCHA LICOR CAFE

@ 1ud

A 1800 grs
06123002
COCA BIZCOCHO CHOCO

@ 1ud

A 2000 grs

- (™ enTERA

[ Y
06223059 (O zapore.
PLANCHA DULCE LECHE

@ 1ud

06223014
PLANCHA TURRON

A 2000 grs

(™ entera
(™ 24poRC.

PASTELERIA SELECTA
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@ 12 ud
& 166 grs

07523040
MILHOJAS CREMA
7 1ud
l& 2500 grs
(]_7. 24 PORC.
00823011
CAKE CHOCO COCO
@ 40 ud
& 65 grs

02023003
ECLAIR VAINILLA

v o 7 12ud
!I (LI & 166 grs
/ KOy
07523031
MILHOJAS MERENGUE
&7 1ud
A 2300grs
(5‘ 24 PORC.
00823010
CAKE CHOCOLATE
7 4oud
& 65 grs

02023002
ECLAIR CHOCO

@ 1ud

A 1800grs

07523120
TARTA BROWNIE PLANCHA
7 1ud
[ 2760grs
(™ 36poRC.
00823029
CAKE ROCKY ROAD
%] 4oud
A os grs

02023001
ECLAIR CAFE

PASTELERIA SELECTA
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) 12ud
[ sogrs
b &
e
06223039 06223036
SEMIESFERA CREMA ORUJO FESTIVAL DE CHOCOLATES

06223055 02023029
VOLCAN LIMON CON CRUJIENTE COULANT CHOCO
CHOCO

PASTELERIA INDIVIDUAL

o Especial para: Eventos, Caterings, Postres y/o

llenar vitrinas de panaderias y pastelerias.

e Esta gama cuenta con una calidad gourmet.

e Empaquetado individualmente y
minuciosamente para mantenerse frescos y 02023009
sin riesgo a romperse.

@ 12 ud
& 110 grs

TARTALETA LIMON MERENGUE

-

06223040
CREMOSO MANDARINA

02023030
SURTIDO MACARONS

07523001
PASTELES SURTIDOS 8 VARIEDADES

“09-

] 12ud
B 100grs

] s6ud
[ 1650 grs

PASTELERIA SELECTA



N ARA ' ‘
/" TODOS LOS ™ &0? 0047 ‘
‘' PRODUCTOS Y ‘
VAN CON E ~ »
ENVASE J ‘

ESPECIAL .+,

PRODUCTOS
SIN GLUTEN

© 6600 0000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000CO0COCOIEOGLES

Os traemos los productazos de la
gama SIN GLUTEN. Vienen envasados
individualmente para protegerlos. La
mayoria solo tienen que ser
descongelados vy listos para
consumirse. Y es que, en cualquier
caso, siempre nos ajustamos a las
necesidades del consumidor.




7 20ud
B 7ogrs
' ;9
02028004
SURTIDO MINI MUFFINS
@ 9ud
B oogrs

&

02028006
TIRAMISUN INDIVIDUAL

) 48 ud
A 7ogrs

02028001
COCOLA

02028003
BIZCOCHO LIMON
@ oud
& 90 grs
\‘ “—"’ %
02028005
CHEESECAKE FRUTAS DEL
BOSQUE IND.
20 ud
85 grs
2 min
: 180°
00209012
REDONDO SIN GLUTEN

02028002
BIZCOCHO CHOCOLATE

02028010
TIRAMISU

00209011
BAGUETTINA SIN GLUTEN

7 1ud

[ 1100 grs

18 ud
85 grs

2 min

=QPQ

180 °

=

SIN GLUTEN

38
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PRODUCTOS

VEGANOS

Presentamos la gama VEGANA. Con
ellos al comunicar su disposicion,
anadiran automaticamente valor al
negocio. Hoy en dia es indispensable
disponer de este producto. Recuerda
también son sin gluten.




02001014

CROISSANT VEGANO QUINOA'Y
ESPELTA

] 45ud

B 125 ors
g

@ 30 min

ﬂf 180°

00514012
EMPANADILLA VEGETAL

200 ud
37 grs

17 min

= QPO

180°

06108001
PALMERA MINI CEREALES PREMIUM

) 4sud
[ 100grs

02001009
CROISSANT VEGANO ARANDANOS

] 45ud

& 125 grs
g

@ 30 min

ﬂf 180°

00514019
EMPANADILLA INTEGRAL VEGETAL

%) 20ud
B 110grs

=

04412006
MUFFIN BOMBON Y CARAMELO

48 ud
100 grs

20 min

St 5 J

160°

02001008

CROISSANT VEGANO MELOCOTON
LALOEVERA'Y CURCUMA

@ 1ud

B 1000 grs

- 'v oy a
‘ -
02023006

TARTA VEGANA & CONFITURA
FRUTAS DEL BOSQUE

%

INFO VEGANA

2# Ingredientes de primera calidad, consiguiendo
un sabor como el tradicional.

"
@ El 2% de la poblacién mundial es vegana.

En los ultimos cinco afios, los consumidores
que han adoptado una dieta vegana han
aumentado en un 600 %.

VEGANO 39
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COMPLEMENTOS

Y EMBALAJES




01919001 01919002 01919003
1B 2B 3B

BOLSAS PANADERIA 7.5K 13K 16K
01919005 01919006 01919004

07527008 CREMA CHOCO VELA BLANCA (Kinder)
07527005 COBERTURA CHOCO/BLANCO MEDALLONES

07527009 CREMA HORNO CHOCOLATE/BLANCO

07527002 FIDEO CHOCOLATE

07527004 CREMA PASTELERA

07521003 AZUCAR ANTIHUMEDAD

07527001 BOTE GELATINA

COMPLEMENTOS Y EMBALAJES 40
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MAQUINARIA

Una de nuestras novedades en este
Catdlogo...

Actualmente en nuestra empresa hemos
decidido acercar a nuestros clientes
Hornos o Arcones congeladores para
satisfacer, todavia mads, sus necesidades.




(An)680 x (F}470 x (Al)285 mm.

(An)820 x (F)800 x (Al}480 mm.

3.900 W

250°C

45 Kg.

230V -50/60 Hz

Schuko moncfasico

3x600x400 /3 GN 1/1

3 parrillas

RX 424

HORNOS INDUSTRIALES

fg Varios modelos y tamanos.

ARCON HORIZONTAL

Parrillas de 3 o0 4.

Posibilidad de conexion
trifasica con RXPLUS.

Alarma fin de ciclo.
Micro de puerta.
Termostato de seguridad.
Inversor de giro.
Lampara interior.
Temporizador 0-60 min.
Modo continuo.

D 1600x660x860 mm
a 1479x459%705 mm
i 4391
it 06
;’:I:} ESTATICO
@} 25°C7°C
m 4 (30°C/55%HR)
& R600A
& 220V-1N-50Hz
4 3w
2,628 kiWh/24h
B 64 kg
1640x700x870 mm

(An)500 x (F)410 x (Al350 mm.
(An)640 x (F1720 x (Al545 mm.
3.100W

250°C

40 Kg.

230V-50Hz

Schuko monofasico
4x480x340 /4 GN 2/3

4 parrillas

gP Control digital de temperatura.
Refrigeracion estatica.
Condensacion estatica.
Aislamiento poliuretano inyectado.
Descongelacion manual con sistema de
drenaje.
Cuba interior en aluminio.
Termdmetro y termostato digital.
Cierre de puerta con llave.
4 rodillos para desplazamiento

MAQUINARIA 41
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Delifret@delifret.com
P.l. La Escandella. C/Italia,19
Agost (Alicante)
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2 965626727
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